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Boerderijwinkel medewerker bij Over - Amstel Boerderij  
 
Onderdeel  in de organisatie   Winkel   
Locatie      Ouderkerk aan de Amstel  
Dienstverband     Flexibel -  Part - time  
HR - contactpersoon    Claire van Campen  
 
 

Over- Amstel Boerderij: waar historie, missie en dieren samenkomen  
 
Over- Amstel Boerderij koestert de historische Duivendrechtse polder als waardevol erfgoed. Gelegen 
langs de rivier de Amstel biedt de locatie een inspirerende ervaring: een boerderij met tuin, kaasmakerij, 
boer- tot- bord restaurant en een winkel met lokale producten.  
 
Samen met de lokale gemeenschap inspireert Over - Amstel Boerderij duurzaamheid met oog voor traditie, 
kwaliteit en de polder. Een waardevolle plek, ook voor toekomstige generaties.  
 
Geboren uit de waardering voor het Nederlandse landschap én de wens om dit te behouden voor 
toekomstige generaties, staat Over - Amstel Boerderij symbool voor de harmonie tussen cultuur en natuur. 
Hier beleven gasten het authentieke Nederlandse plattelandsle ven, in combinatie met comfort, elegantie 
en de luxe van nu.  
 
 

Over deze functie  
 
Als Boerderijwinkel Medewerker  ben je een belangrijk aanspreekpunt voor gasten die Over - Amstel 

Boerderij bezoeken. Je zorgt voor een warme, verzorgde en persoonlijke winkelbeleving en draagt bij aan 

een prettige en gastvrije sfeer op de boerderij.  

De boerderijwinkel is een verlengstuk van het verhaal van Over - Amstel Boerderij. Jij helpt dit verhaal tot 

leven te brengen door gasten te informeren over producten, herkomst en ambacht. Daarnaast zorg je 

ervoor dat de winkel schoon, overzichtelijk en uitn odigend is en ondersteun je bij workshops die 

plaatsvinden in de aangrenzende kaasmakerij.  

Je werkt nauw samen met collega’s uit retail, boerderij, keuken , Guest Relations en draagt bij aan een 

consistente gastbeleving.  

Dit verwachten we van jou  

Winkel & gastbeleving  
 
• Gasten welkom heten en adviseren in de boerderijwinkel  
• Verhalen delen over producten, herkomst en ambacht  
• Zorgen voor een nette, overzichtelijke en uitnodigende winkel  
• Afrekenen en zorgvuldig omgaan met de kassa  
• De winkel en directe werkruimtes schoon en verzorgd houden  
 
Ondersteuning & samenwerking  
 
• Helpen bij het aanvullen van producten en eenvoudige voorraadtaken  
• Samenwerken met collega’s voor een soepele winkeloperatie  
• Ondersteunen bij de voorbereiding van workshops in de aangrenzende kaasmakerij, waaronder 

ontvangst van gasten  
• Bijdragen aan een prettige en gastvrije werksfeer  
• Meedenken en bijspringen bij operationele werkzaamheden  
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Kennis en ervaring  
 
• Ervaring in retail, hospitality of een servicegerichte functie is een pré  
• Affiniteit met ambachtelijke producten, food en lokale herkomst  is een pré  
• Gastgerichte en open houding   
• Uitstekende communicatieve vaardigheden  
• Hands - on mentaliteit en flexibel inzetbaar  
• Goede beheersing van de Nederlandse en Engelse taal  

 
Resultaatindicatoren  
 
• Een verzorgde en onderscheidende boerderijwinkel die past bij Over - Amstel Boerderij  
• Sterke, duurzame commerciële partnerships met gelijkgestemde partijen  
• Consistente kwaliteit en presentatie van het assortiment  
• Positieve gastbeleving en herkenbaar verhaal in winkel en samenwerkingen  
• Goede samenwerking met interne teams en externe partners  
 
 

Over jou  
 
Je bent een vriendelijke en gastgerichte teamspeler met oog voor detail. Je vindt het leuk om mensen te 
helpen en verhalen te delen over producten en de boerderij.  
 
Je werkt zorgvuldig, bent betrouwbaar en voelt je verantwoordelijk voor zowel de uitstraling van de winkel 
als de ervaring van de gast.  
 
Competenties  
 
• Gastgericht en service - minded  
• Communicatief vaardig  
• Zorgvuldig en betrouwbaar  
• Samenwerkingsgericht  
• Praktisch en flexibel ingesteld  
• Affiniteit met duurzaamheid en lokaal werken  
 

Wat we bieden  
 
Werken bij Over - Amstel  Boerderij  betekent werken op een gerestaureerde boerderij uit 1894, gelegen aan 
de Amstel. Een plek waar historie en hedendaagse luxe en technologie samenkomen, en waar ambacht, 
gastvrijheid en vakmanschap centraal staan. Onder de rook van Amsterdam, maar omringd d oor rust, 
ruimte en het landschap.  
 
Je werkt in een omgeving waar kwaliteit, aandacht en zorg voor het product leidend zijn, en waar elke dag 
wordt gebouwd aan een keuken die het seizoen en de plek weerspiegelt. Je krijgt de ruimte om mee te 
bouwen aan onze winkel  en onze manier van werken.  
 
• Een f lexib el –  parttime contract ( tot 32 uur per week)  
• Vakantiedagen conform CAO Horeca  
• Reiskostenvergoeding  
• Een hecht en betrokken team met korte lijnen  
• Veel ruimte voor eigen inbreng, creativiteit en ontwikkeling  
• Werken binnen een uitgesproken farm - to- fork concept, met uitsluitend lokale en seizoensgebonden 

producten  
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Daarnaast maak je deel uit van een internationale familie van gelijkgestemde plekken en profiteer je van 
een personeelstarief bij onze zusterboerderijen:  
 
• Babylonstoren – Zuid - Afrika (babylonstoren.com)  
• The Newt in Somerset –  Verenigd Koninkrijk (thenewtinsomerset.com)  
• Vignamaggio –  Italië (vignamaggio.com)  

 
 
Solliciteren?  
 
Zie jij jezelf werken als Boerderijwinkel Medewerker  bij Over - Amstel Boerderij en bijdragen aan een 
warme en verzorgde winkel -  en gastbeleving?  
 
Dan ontvangen we graag je persoonlijke motivatie en CV. Stuur deze uiterlijk  15/05/2026 naar 
winkel@over - amstel.com . We nemen na ontvangst zo snel mogelijk contact met je op.  
 
 

Het sollicitatieproces  
 
Ons sollicitatieproces is zorgvuldig en persoonlijk . 
 
• Eerste gesprek : Kennismaking, motivatie en wederzijdse verwachtingen  
• Vervolggesprek : Verdieping op competenties en vaardigheden en kennismaking met het team  
• Referentiecheck & screening  
• Arbeidsvoorwaardengesprek  
 
 

Onboarding  
 
We zorgen voor een warm en gestructureerd welkom, zodat je goed kunt landen binnen Over - Amstel  
Boerderij.  
 
• Introductie in onze visie, werkwijze en het farm - to- fork concept  
• Kennismaking met het team, de boerderij en onze leveranciers  
• Inwerkperiode op de werkvloer, afgestemd op jouw ervaring  
• Duidelijke verwachtingen, ruimte voor vragen en begeleiding  


